RAICES del MINO D.O. RIBEIRO

VINOS de ALDEA TINTOGALAICO 2018
CEPA: Brancellao 50%, Caifio Longo 25%, CRIANZA: 20 meses en cocciopestos.
Souson 25%.

EMBOTELLAMIENTO: 7 de septiembre
ORIGEN: As Bouzas, Castrelo de Mio. 2020.
D.O. Ribeiro.

PRODUCCION TOTAL: 3330 botellas.
ALTITUD DEL VINEDO: 200-350 msnm.
Alcohol: 12.5%
ANO DE PLANTACION DEL VINEDO: Acidez total: 5,66
1970. Ph: 3,6
Azicar residual: 0,2 g/1
DENSIDAD DE PLANTACION: 6250

plantas por hectirca NOTAS DE CATA: Limpido y brillante, de capa

media, rojo cereza con destellos carmin. La nariz

CONDUCCION: en sistema de doble cordén es frutal y especiada. Ardandanos, moras, ciruelas,

madrofio. Boca sabrosa, armonica, muy fresca, fiel
y estaca.

al terrufio gallego. Confirma la nariz en boca, con

- recorrido medio y un final gentil.
MANEJO DEL VINEDO: espalderas

tradicionales. poda guyot.

Recomendamos consumirlo a una

) ) temperatura entre: 14-17° C.
SUELOS: mezcla de pizarras, granitos, con

presciencia de minerales (hierro, grafito, WINEMAKERS: Héctor Durigutti, Pablo

Tivro Garaico

2018

boro, mica, tiza). Durigutti y Attilio Pagli.

ELABORACION

3 e

RAICES del MINO

JENOMINACION DE 0flciy

COSECHA: 2018

RECEPCION EN BODEGA: primera

quincena de octubre.

FERMENTACION ALCOHOLICA: 12-15
diasa 24¢ C con levaduras autoctonas para
preservar aromas.
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