RAICES del MINO

VINOS de ALDEA

CEPA: .Cepas autoctonas. Treixadura 54%,
Albarifio 24%, Godello 15% Loureira7?%.

ORIGEN: As Bouzas, Castrelo de Mifio.
D.O. Ribeiro.

ALTITUD DEL VINEDO: 200-350 msnm

ANO DE PLANTACION DEL VINEDO:
1970.

DENSIDAD DE PLANTACION: 6250

plantas por hectdrea.

D.O. RIBEIRO o
Crras Auroctonas 2018

CRIANZA: sobre lias, 22 meses en cocciopesto.

EMBOTELLAMIENTO: 28 de agosto
2020.

PRODUCCION TOTAL: 3600 botellas.

Alcohol: 13.5%

Acidez total: 6,00

Ph: 3,35

Azicar residual: 0.9 gr/1

NOTAS DE CATA: Amarillo pajizo, limpido y

brillante. En nariz es pura armonia de las variedades

CONDUCCION: en sistema de doble cordén que lo componen. Destacan las frutas blancas, las

y estaca. plantas aromdticas, el laurel, el orégano y el cilantro,
sin dejar de lado un cardcter mineral tnico. La boca es

MANEJO DEL VINEDO: espalderas territorial, envuelve con su madurez y potencia. Es

o estructurado, untuoso y fiel exponente de la tradicion
tradicionales, poda guyot.

cn origen.

SUELOS: mezcla de pizarras, granitos, con Recomendamos consumirlo a una

Crpas AUTOCTONAS
T temperatura entre 10-14° C.

presciencia de minerales (hierro, grafito,
boro, mica, tiza).

WINEMAKERS: Héctor Durigutti, Pablo
FLABORACION Durigutti y Autilio Pagli.

COSECHA: 2018

RECEPCION EN BODEGA: ltima

semana de septiembre.

FERMENTACION ALCOHOLICA: 21-23

diasa 16° C para preservar aromas.
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