ENOLOGO: Silvio Alberto

COMPOSICION : 35% Malbec - 30% Cabernet Sauvignon - 23% Merlot-
6% Cabernet Franc - 4% Tannat - 2% Petit Verdot

PRODUCCION : 27.594 botellas (750ml)

sequndo y tercer uso durante 12 meses.

CRIANZA : EI50% del vino fue criado en barricas de roble francés de

COSECHA : Manual

ANALISIS: Alcohol: 14,6% | Azlicar Residual: 2,90 g/! | Acidez: 5,40 g/ | pH: 3,63

POTENCIAL DE GUARDA: 10 afios

SISTEMA DE CONDUCCION : espaldero alto

VALLE pE UCO

ARGENTINA MENDOZA

SUELOS: de origen aluvional, con gran presencia de cantos rodados de diversos tamafios
y pobres en materia orgdnica. En las calicatas realizadas hemos podido observar cémo las
raices exploran a través de las rocas, en busca de agua, sustancias nutritivas, como asi también,

absorbiendo los compuestos calcdreos que luego daran el toque mineral que posee este vino.

PRODUCCION POR HECTAREA: 8000 kg/ha.
RENDIMIENTO: dos plantas =1botella de Gran Famiglia Corte

VINEDO: Enzo Bianchi UBICACION:: Los Chacayes, Mendoza
ANTIGUEDAD: 19 afios ALTITUD: 1100 m.s.n.m.
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@ NOTAS DE CATA: Unblend de color intenso y profundo con reflejos violdceos, vivos e impactantes caracteristicos de

=+=) Los Chacayes. En nariz presenta un fuerte cardcter frutado entremezclado con especias, notas herbales y frutos rojos, muy bien
amalgamados con las notas de vainilla aportadas por su crianza en roble francés. El Malbec aporta notas a ciruela y a violetas,
el Cabernet Sauvignon pimiento rojo maduro que se funde con las especias y el membrillo cedidos por el Merlot. EI Cabernet
Franc aporta grosellas maduras, especias tales como el pimiento rojo y pimienta negra que se funden junto con notas minerales
tipicas la region. Es un vino complejo, de gran cuerpo y estructura, con un centro de boca exquisito, taninos presentes que
reflejan el y que sequirdn madurando a lo largo del tiempo augurando una gran evolucidn. De final prolongado.
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